
県を代表する銘柄黒毛和牛「常陸牛」と、県農業総合センターが育成した県オ
リジナル品種の梨「恵水」を使用したメニューフェアを、県内の若手シェフが腕を振る
う人気レストラン10店舗にて9月9日(土)から開催します！
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茨城県営業戦略部販売流通課

News Release

ブランド牛肉「常陸牛」と旬を迎えたブランド梨「恵水」を
使用したメニューフェアを県内レストランにて開催します！

※ご予約、メニュー詳細については、各店舗にお問い合わせ願います。

恵水

常陸牛

【常陸牛＆恵水メニューフェア】
・期 間 9月9日(土)～9月23日(土)
・提供メニュー 「常陸牛」及び「恵水」を使ったオリジナルメニュー

※コース内での提供となります。
※他食材の入荷状況に合わせ提供メニューが変更となる場合がございます。

フェア開催店舗 ジャンル 住所 TEL 

AUBE(オーブ) フレンチ 那珂郡東海村石神内宿1945-8 090-2430-5419

柏ノ木(カシワノキ) 中国料理 水戸市飯富町5328-1 029-297-5360

COLK(コルク) フレンチ 水戸市笠原町447-1 029-239-5502

SAKAITEPPAN by Wolfgang  
Zwiener(サカイテッパン バイ ウルフ
ギャング ズウィナー)

鉄板焼き 猿島郡境町新吉町1341-1 0280-87-5011

雪村庵(セッソンアン) フレンチ・バスク料理 常陸大宮市下村田150-1 0295-53-0330

弐鷹(ニタカ) 日本料理 日立市平和町1丁目18-12 0294-33-9477

Nonna Nietta(ノンナ ニェッタ) イタリアン つくば市並木3丁目26-28 029-819-2049

よし町(ヨシチョウ) 日本料理 土浦市中央2丁目9-28 029-821-5267

レストラン オオツ フレンチ 水戸市白梅1丁目5-4 029-226-8502

2tsumoli(フタツモリ) イタリアン ひたちなか市勝田泉町2-1
吉原ビル102 029-212-3622



■フェア参加店舗提供メニュー（※金額は全て税込価格）
こちらのメニューはコース内での提供となります。 詳細は各店舗にお問い合わせ願います。

＜本リリースについてのお問合せ先＞
茨城県 営業戦略部 販売流通課 販売戦略G 担当：中原、益子

TEL： 029-301-3966 FAX：029-301-3969
E-mail：hanryu2@pref.ibaraki.lg.jp

AUBE
常陸牛のタルタルステーキ/

恵水の白和えソルベ（5,500円）

柏の木
常陸牛ロースト 香味炒め/

恵水の薬膳スープ（12,000円）

COLK
常陸牛イチボの低温調理、恵水と玉葱の
アクセント、赤ワインソース/恵水のグラニテ
とヴェルヴェーヌのジュレ（11,000円）

SAKAITEPPAN 
by Wolfgang Zwiener

常陸牛サーロイン＆熟成USプライムリブア
イステーキ/恵水のムース・マイヤーレモン

香る瞬間真空恵水のコンポート
（16,500円）

雪村庵
常陸牛 恵水 水キムチ ハーブ泡

（22,000円）

弐鷹
常陸牛と季節野菜の炊き合わせ/

恵水のすり流し
（5,500円）

Nonna Nietta
常陸牛シンシン炭火焼とイチヂク添え

/恵水と自家製クラテッロ
（11,000円）

よし町
常陸牛と天然茸のすき焼き/

水菓子
（11,000円）

レストラン オオツ
ルッコラと常陸牛シンタマのロースト/

恵水とヴェルヴェーヌのコンブチャのグラニテ
（20,000円）

2tsumoli
常陸牛 ナス 発酵トマト/

恵水と自家製カチョッタディカープラ
（11,000円）


