
 
 
１．利用時間（後片付け・掃除の時間含む）   午前 9 時～午後 4 時 30 分 
  土・日・祝日及び 12 月 28 日～翌年 1 月 4 日は休館します。 
 
２．試作に必要なもの（チェックシートで確認） 

・試作できる服装、製品にするまでに必要なものを、すべてご用意願います。

事前に指導員との打合せを行って準備して下さい。 
 
３．試作室利用について 

・入室の際、白長靴または白サンダルに履き替えて下さい。使用後は所定の場

所に戻して下さい。また、白長靴を使用後は、水で洗ってから戻して下さい。 
 
・入室の際、指輪、時計等をはずし、手を洗って下さい。指輪が取れない場合、

手に怪我をしている場合は手袋を着用して下さい。 
 
・試作室から出る時は、白長靴または白サンダルを脱いで下さい。 
 
・作業中トイレに行く時は、エプロン等をはずして下さい。 
 
・使用器具類は、きれいに洗い、水気を拭き取り（ふきんで二度拭き）、所定

の場所に戻して下さい。ふきんは、洗濯機で洗い、漂白剤で消毒してから干

して下さい。 
 
・床は、掃き掃除後、モップをかけて下さい。 
 
・持ち込んだ物及び試作中に出たごみは、お持ち帰りとなります。 

 
・器具器材を破損した場合は、すみやかに指導員までご連絡願います。 
 
・怪我の責任は負えませんので、充分注意をして行動してください。 
 
・ここで試作したものは販売できませんので、ご注意ください。 
 
・その他、指導員の指示に従って下さい。 

 
 
 
 
４．その他 

農産加工指導センター６次産業化オープンラボラトリー 

(開放実験室)の利用について 
 



・やむを得ずキャンセルや変更がある場合は、早目に連絡をお願いします。 
 
・品質の保存性を確認する必要のある場合は、加工品を 1 種類ずつお預かりい

たします。 
 

 
以上、スムーズなオープンラボラトリーが実施できるよう、ご協力をお願い

いたします。 
 
 

＜農産加工指導センター＞  



 
オープンラボ利用にあたって次のものを持参して下さい。 

＜チェックシート＞ 

○ 
をつける 

オープンラボに持ってくるもの（例） 

 施設利用申請書（内容を記入したもの） 

 材料 
加工する材料（例：イチゴ・粉類・卵・牛乳） 
調味料（例：しょう油・塩・香辛料） 
加工品を入れる袋等（例：真空包装袋・ジャムビン） 
ケーキ等は使用する型類（大きさはご相談ください） 

やクッキングシート 
 

身支度（エプロン・帽子又は三角巾・マスク・使い捨て手袋） 

 ごみ袋 

 持ち帰り用袋または箱 

 小分け用ビニール袋 
 

保冷バッグ 

 
キッチンペーパー 

  
 

 

＊今回作った加工品は販売できませんのでご注意ください。 

 


