
養殖マサバ初出荷！のご案内

＜本件に関するお問い合わせ＞

茨城県農林水産部水産振興課 瀬谷、荒山、三浦、外山 029-301-4119

2023年12月11日報道機関各位

時間 作業 場所 内容

08:00
(1時間)

マサバ取上げ① 網いけす

ひたちなか市
和田町3-8
地先

・鮮魚出荷用のマサバをいけすから取り
上げ、血抜き処理をします。

・処理したマサバは、カクダイ水産へ
持ち込み、梱包作業を行います。

[作業] 横浜冷凍、海洋高校(途中から
の可能性有)、那珂湊漁協、県

09:30
(40分)

マサバ梱包 カクダイ水産

ひたちなか市
沢メキ1110-15

・血抜き処理したマサバを箱詰め
(約30箱)します。

・箱詰めした魚は、一度いけす前に
集めます。

[作業] カクダイ水産、横浜冷凍、県

09:30
(2時間)

マサバ取上げ② 網いけす ・活魚出荷用のマサバをいけすから取り
上げ、活魚車に積み込みます。

[作業] 横浜冷凍、海洋高校、県

11:30
～

16:00

配達 網いけす
→ 各参加店舗
（※別紙）

・4班に分かれ、マサバを配達します。
[1班] ひたちなか市、大洗町、東海村
[2班] 水戸市
[3班] 日立市、常陸太田市、北茨城市
[4班] 鹿嶋市、行方市

※配達先飲食店でのご取材調整、
お申しつけください！

養殖マサバ初出荷 12/15（金）

12/4にもご案内差し上げました、昨年11月より那珂湊漁港に設置したいけす
で、ICTを活用して取り組んでまいりました本県初となる養殖マサバの初出荷に
つきまして、次の日程にて実施いたします。

養殖マサバを県内の飲食店等に出荷し、料理の素材として活用いただく初めて
の試みとなりますので、報道機関の皆様におかれましては、是非ご取材をお願い
いたします。

※各作業の開始時間については、前後する可能性があります。
事前にご取材のご連絡をいただければ、進行状況等、当日ご連絡差し上げます。



【別紙】

2023/12/11現在

店舗名 住所 活魚配送

1 まるたか観光旅館 北茨城市平潟町

2 やすらぎの数奇屋民宿　やまに郷作 北茨城市平潟町

3 大津漁業協同組合直営・市場食堂 北茨城市関南町

4 ひたち湯海の宿はぎ屋 日立市水木町

5 ひたち南ドライブイン 日立市大和田町

6 新富鮨 日立市多賀町

7 魚富 常陸太田市薬谷町

8 魚康 那珂郡東海村村松 〇

9 磯料理とワインの宿・春日ホテル、海鮮レストラン浜辺ひたちなか市湊本町 〇

10 海鮮すし 海花亭 ひたちなか市湊本町 〇

11 海鮮処 海門 ひたちなか市湊本町 〇

12 那珂湊 海鮮丸 ひたちなか市湊本町 〇

13 まるかく ひたちなか市勝田泉町 〇

14 潮騒の宿　丸徳旅館 ひたちなか市磯崎町 〇

15 すしとし 水戸市柵町 〇

16 魚旬 がんこ家 笠原店 水戸市笠原町 〇

17 Sushi Dining 蛇の目 水戸市城南 〇

18 酒趣本店 水戸市城南 〇

19 新竹 水戸市城南 〇

20 魚末 水戸市宮町 〇

21 ホテルレイクビュー水戸・花結び 水戸市宮町 〇

22 蛇の目寿司 水戸市大串町 〇

23 大洗海鮮市場・海鮮どんぶり亭 大洗町磯浜町 〇

24 大洗老舗すし屋・栗崎屋 大洗町大貫町 〇

25 やましょう水産 鹿嶋市荒野

26 北浦宝来温泉つるるんの湯宿　北浦湖畔荘 行方市山田

※店舗一覧については、茨城県水産振興課ホームページで公開中。

https://www.pref.ibaraki.jp/nourinsuisan/suishin/saibai/saibai/masaba-restaurant.html

　以下の店舗で、養殖マサバを使った料理を提供予定です。

　　※数量等に限りがあります。提供についてはお電話等でご確認ください。

養殖マサバ初出荷！参加店一覧

（参考１）いばらきの地魚取扱店

　茨城県内の港で水揚げされた魚介類『いばらきの地魚を積極的にPRするため、『いばらきの地魚』を買うことができる店、食べることが

できる店として一定の基準を満たす店舗を認証する『いばらきの地魚取扱店認証制度』を設けている。

（参考２）養殖マサバの提供尾数について

　１店舗当たり、10尾（※ひたちなか市周辺店舗は20尾）を提供。
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