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（株）東京バル（つくば市）が、有機野菜由来の食物繊維を手軽に摂取できるアッ

プサイクル食品「SALAD TO GO」を開発し、販売を開始しました。

当センターは、（株）ベルファーム（つくば市）で発生するジュース搾汁残渣※1の

アップサイクル※2を提案し、東京バルとのマッチング、賞味期限の設定支援を行いま

した。お取り上げいただければ幸いです。

※1 残渣：食品製造の生産ラインで生じる廃棄物

※2 アップサイクル：本来は捨てられるはずの製品に新たな価値を与えて再生すること

製品の特徴

左：グラノーラ[ケール]

右：クラッカー

・環境にやさしいアップサイクル商品

・有機野菜由来の食物繊維を手軽に摂取

・化学調味料・保存料不使用、グルテンフリー

・持ち運びに便利なチャック付きスタンド袋

製造販売者 株式会社 東京バル 代表者：筒井宏明 住所：つくば市研究学園５丁目15-７

TEL：029-893-6700

販売先
・新宿マルイ本館地下1階 フロムキッチンエリア

・伊勢丹Singapore NEX（3月16日から2ヶ月間の限定販売）

・有明ガーデン【TokyoFamilyMarche-東京ファミリーマルシェ-】（3/2～3/26）

・オンラインストア（https://tokyobal.co.jp/）

※コンビニ・スーパーでも順次発売予定

シリーズ名：SALAD TO GO
グラノーラ3種 各80g 498円(税込み)

（ケール、にんじん-SWEET-、にんじん-SAVORY-）

クラッカー１種（にんじん）40g 298円(税込み)

製品概要


