
【店 舗】
・銀座本店サロン・ド・カフェ（中央区銀座8丁目8-3 東京銀座資生堂ビル3階） ※JR「新橋」駅 徒歩３分

・ザ・ハラジュク（渋谷区神宮前1丁目14-30 WITH HARAJUKU8階） ※JR「原宿」駅 徒歩１分

・サロン・ド・カフェ ラゾーナ川崎店
（川崎市幸区堀川町72-1 ラゾ-ナ川崎プラザ2F） ※JR「川崎」駅 徒歩２分

【提供期間】
2024年11月１日（金）～11月30日（土）

【商品価格】
“プリンセス♡パフェ”～乙女の贅沢マロン～ 2,800円（税込）

【商品紹介】
笠間栗のマロンクリーム、フランス産マロングラッセ、渋皮栗の甘露煮を

贅沢に使ったパフェです。チョコレートソースやキャラメルソース、アール
グレイ風味のパンナコッタ、バニラアイスクリームなど、栗と相性の良い
食材を組み合わせ、ひと匙ごとにときめきを感じる味わいに仕上げました。

2024年11月７日
茨城県営業戦略部農産物販売課

News Release

茨城県は栗の収穫量が38年連続全国１位、全国でのシェアが２位の熊本県の２倍強の26％を
誇り、特に笠間市は国内最大の栗産地です。

10月31日（木）～11月６日（水）に開催した『笠間マロンコレクション2024』には、県内
外から多くの方が訪れ、大変御好評いただきました。

秋の味覚を代表する栗が食卓を彩る中、「笠間の栗」を高く評価いただいた首都圏の有名店
において、「笠間の栗」を使用したメニューを新たに提供しております。

「笠間の栗」の魅力を広く知っていただくため、報道機関の皆様におかれましては、ぜひ
御取材を賜りますよう、御案内申し上げます。

～秋の味覚の代表格「栗」を使ったメニューが登場～

首都圏の有名店において、笠間の栗を使った
季節を感じられるメニューを提供

＜問い合わせ先＞ 茨城県営業戦略部農産物販売課 石川、伴場
TEL：029-301-2855 E-MAIL： nouyu@pref.ibaraki.lg.jp

【店 舗】
Patisserie Yu Sasage（世田谷区南烏山6-28-13） ※京王線「千歳烏山」駅 徒歩４分

【提供期間】
2024年11月１日（金）～（終了時期未定）

【商品価格】
笠間栗のモンブラン 864円（税込）

【商品紹介】
笠間栗の風味を生かし、生クリームとサクサクしたメレンゲを包み込んだ

優しい味わいのモンブランです。

資生堂パーラー
（1902年創業。カフェやレストランを運営。本年５月には、「常陸の輝き」限定コースを提供。）

Patisserie Yu Sasage（パティスリー ユウ ササゲ）

（季節感のあるフランス菓子を中心に提供。「食べログ スイーツ百名店2023」に選出。）


