
資料提供 令和６年１１月２６日

【問合せ先】
茨城県農林水産部産地振興課 農産・特産振興G
担当：石川、早坂 TEL：029-301-3921（直通）

報道機関各位

「第４回いばらき米の極み頂上コンテスト」
茨城県産米のNo.１ ローズドール賞、ビオ・ローズドール賞が決定

「第４回いばらき米の極み頂上コンテスト」
茨城県産米のNo.１ ローズドール賞、ビオ・ローズドール賞が決定

いばらきの美味しさを極めたお米を選ぶ「第４回いばらき米の極み頂上コンテス
ト」を11月26日（火）、水戸京成ホテルで開催したので、結果をお知らせします。

本年より有機米部門を創設し、県下全域から出品された９９点の中から、最優秀賞
であるローズドール賞に大子町の土屋勉 氏（品種「ゆうだい２１」）、ビオ・ロー
ズドール賞に石岡市の広瀬吉和 氏（品種「コシヒカリ」）が選ばれました。

審査員長の野澤様から「レギュラー部門は甘味やもっちり感、有機米部門は有機米
独特の旨味を評価」との講評があり、ローズドール賞受賞者の土屋 勉 氏から「仲間
との情報交換を行いながら今後も頑張っていきたい」、ビオ・ローズドール賞受賞者
広瀬 吉和 氏から「メイドイン茨城を胸に今後も精進したい」などお米づくりへの抱
負が述べられました。

賞名 氏名 品種

ローズドール賞
(最優秀賞)

土屋 勉
（大子町）

ゆうだい21

アルエット賞
(優秀賞)

谷田部 晃功
（大子町）

ゆうだい21

プリューネ賞
(優良賞)

盛田 守
（城里町）

ゆうだい21

入賞
片岡 蔵之
（城里町）

ゆうだい21

入賞
菊池 幸一
（大子町）

ゆうだい21

入賞
武士 進太郎
（大子町）

ゆうだい21

１ 審査結果

表彰式での記念撮影
（レギュラー部門）

審査状況

産地振興課HPでは、水稲の高温対策技術や
おいしいお米の炊き方について情報発信を
行っております（詳細はQRコードから→）

賞名 氏名 品種

ビオ・ローズドール賞
(最優秀賞)

広瀬 吉和
（石岡市）

コシヒカリ

ビオ・アルエット賞
(優秀賞)

大野 満雄
（稲敷市）

コシヒカリ

ビオ・プリューネ賞
(優良賞)

藤井 弘文
（石岡市）

コシヒカリ

入賞
江畑 一男
（石岡市）

コシヒカリ

＜レギュラー部門＞ ＜有機米部門＞

表彰式での記念撮影
（有機米部門）



資料提供 令和６年１１月２６日

【問合せ先】
茨城県農林水産部産地振興課 農産・特産振興G
担当：石川、早坂 TEL：029-301-3921（直通）

２ 審査員
所属・氏名 所属・氏名

水戸京成ホテル（総料理長） 野澤 康雄 パナソニック(株) キッチン空間事業部 加古 さおり

(有)小池精米店（５つ星お米マイスター） 小池 理雄 農研機構 食品研究部門 岡留 博司

山下食糧(株)（５つ星お米マイスター） 山下 治男 茨城県農業総合センター 鈴木 雄一

審査員長

野澤康雄氏
（水戸京成ホテル 総料理長）

・いずれもおいしく、甲乙つけがたい評価となった
・厳しい気候の中、これだけのおいしいお米があることに感激した
・粘りや膨れ、甘みやもっちり感、外観に優れていた（レギュラー部門）
・香りや旨味に有機米独特のやさしさを感じた（有機米部門）

ローズドール賞

土屋 勉氏
（大子町）

・東京生まれ、東京育ちだが、12～13年前から大子町で稲づくりを始めた
・農業者は少なくなってきているが、一緒に情報交換を行える仲間がいる
ことは励みになっている
・また、この場に立てるように引き続き頑張っていきたい

ビオ・ローズドール賞

広瀬 吉和氏
（石岡市）

・農協職員になって、有機米への関心が高まり、中学生と小学生の子ども
に食べさせたいという気持ちから作り始まった。
・本日の賞を機に新たなスタートを切り、知事も言う「メイドイン茨城」
という言葉を胸に精進したい。

３ 主なコメント

産地振興課HPでは、水稲の高温対策技術や
おいしいお米の炊き方について情報発信を
行っております（詳細はQRコードから→）

４ 最優秀賞受賞米の今後の取扱い

受賞者の意向や生産量に応じて、都内高級レストラン等への提案や

IBARAKI senseにおける販売、県ウェブサイトやＳＮＳを活用した情報発

信に取り組んでまいります。

ローズドール賞 土屋 勉 氏
（レギュラー部門）

ビオ・ローズドール賞 広瀬 吉和 氏
（有機米部門）


