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営業戦略部プロモーションチーム

【報道関係各位】

「 I B A R A K I s e n s e 通 信 」 4 月 号 。
今 が 美 味 し い ト マ ト な ど 、 い ば ら き の 旬 の 情 報 を お 届 け し ま す 。
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IBARAKI sense 店長 宮﨑
店舗前の八重桜が華やかに咲き始めました。イバラキセンスも春爛漫です！この時期に
しか入荷しない、驚きの甘さを誇る「スーパーフルーツトマト てるて姫」をはじめ、トマト
の加工品などを揃えました！また国営ひたち海浜公園のネモフィラシーズンに合わせて、
ハーブティ「ネモフィラの恋」や「茨城ネモフィラサイダー」なども販売を開始！春のきれいな
彩りが店舗を飾っています♪そして、待望のいばらきメロンシーズンも、もうすぐです!!

茨城が全国有数のトマトの産地ってご存じですか？

自社農園のトマトと自家製の塩麹を使用
した和風トマトソース。完成した料理にかけ
るのはもちろん、下味としても活躍します。
このトマト塩麹をベースにした、島唐辛子と
カレー風味でパンチを効かせたチリソース「ト
マト塩麹スパイシー」もございます！

筑波山麓産のフルーツトマトを使用。甘く
ておいしいフルーツトマトを、こだわりの製法
で搾汁した、無調整のストレー
トな美味しさが楽しめます。
1本に約4個分のトマトを使った
贅沢な一品です♪

茨城の「トマト」集めました！ おすすめトマト商品
トマト塩麹

(緑と風の農園)
125g／594円(税込)

あじわうおいしさ フルーツトマト
(ナチュラルフーズ株式会社)

180ml／410円(税込)

実は全国でも有数のトマト産地である茨城県！県内各地で1年を通
して生産されています。各産地で様々なこだわりを持って栽培されたオリ
ジナルブランドも多数あります。IBARAKI senseでは、毎年大人気の
「スーパーフルーツトマト てるて姫」を販売中です!!この時期だけの限定
入荷となりますので、その美味しさをどうぞ味わってください♪

スーパーフルーツトマト てるて姫
(協和施設園芸協同組合)

・ 1パック(3個入り) ／ 450円(税込)
・ 小箱(11個入り) ／ 2,160円(税込)
・ 中箱(15個入り) ／ 3,024円(税込)

筑西市のKEK(協和施設園芸協同組合)
グループが生産するオリジナルブランド。
通常のフルーツトマトは、味や香りを濃縮
させるため、水やりの量を抑えることから
小ぶりなものが多いですが、「てるて姫」は独自の栽培法によって、食べ
応えのある130g以上の大玉と、平均糖度約9度という甘さを実現！
ゼリー質が少なくシャキッとした食感も魅力です。かぶりつけば甘みが口
いっぱいに広がります！トマト本来の酸味に加え、フルーツトマトの常識
を変えた大きさと甘さをぜひ一度お試しください♪

※トマト(青果)は日によって生育状況、価格、
入荷状況が異なります。詳細は店舗へお問い合わせください。



【お問い合わせ先】 茨城県営業戦略部プロモーションチーム 細貝・沼田・中野 TEL：029-301-2123 FAX：029-301-2168

＜ 店舗のご案内 ＞ https://ibaraki-sense.com/

茨城県公認VTuber
茨 ひより

＜店舗住所＞東京都中央区銀座1-2-1 紺屋ビル1階
＜TEL＞03-5524-0818
＜営業時間＞ショップ・カフェ 10:30～20:00

ダイニング ランチタイム 11:00～15:00(L.O 14:00)
ディナータイム 平 日 17:00～22:00(L.O 21:00)

日曜・祝日 17:00～21:00(L.O 20:00)
＜アクセス＞
・JR 有楽町駅（京橋口）より徒歩約3分
・有楽町線 銀座一丁目駅（3番出口）から徒歩約1分
・銀座線 京橋駅 から徒歩約4分
・日比谷線丸ノ内線 銀座駅（C6番出口）から徒歩約6分

発酵の力で引き出された鶏本来の旨みと、
ふっくらジューシーな食感の唐揚げは、外は
カリッと香ばしく、噛むほどに豊かな味わいが
広がります。

▶ 地酒と塩麹のつくば鶏唐揚げ御膳
1,800円(税込)

茨城メロンタルト(株式会社オーヤマ)
9個入り／1,134円(税込)
鉾田市産のクインシーメロ
ンを使用し、しっとりと焼き
上げたメロンタルトです。

BARA dining に、がっつり大満足な新メニューが登場！
▶ 常陸秋そば 常陸乃国しらすのおろし蕎麦

1,500円(税込)

玄そばの最高峰「常陸秋そば」に、シラスを活きたまま
漁獲することができる茨城県の伝統的な漁法「一艘
曳き」の特長を活かし、鮮度を突き詰めたシラス「常陸
乃国しらす」を贅沢に使いました！

春に咲く、茨城の 青 といえば
｢ネモフィラ」

(国営ひたち海浜公園・ひたちなか市)

ネモフィラシーズンに合わせて、IBARAKI senseでも
青色がきれいなネモフィラ商品をご用意しました♪

ネモフィラの恋(長治園)
1g×4パック／789円(税込)

ネモフィラのような鮮やかな青色
が特徴のバタフライピー(蝶豆)
のハーブティーです。
レモン果汁などの酸性の液体を
たらせば色がピンクに早変わり！
舌だけでなく目でも
楽しめるお茶です。

待ち遠しい いばらきメロン の季節はもうすぐ！
メロンの生産量日本一！メロンの一大産地・茨城県
では、豊富な種類のメロンが栽培されているため、出荷
時期が4月から10月までと長く、その時期の旬のメロ
ンを味わうことができます。
IBARAKI senseでは、4月中旬より入荷予定です！

【入荷時期の目安】
●4月中旬頃～ オトメメロン
●4月下旬頃～ イバラキング
●5月中旬頃～ クインシーメロン、アンデスメロン

ひたちのくに

※青果物のため、生育状況によって
前後する場合があります。


