
 
 
 
 

茨城県は、恵まれた豊かな自然と生産者の技によって畜産物、水産物、農産物、加工品と
いった多彩な食材が育まれています。 

この度、横浜ベイホテル東急（横浜市西区みなとみらい）の中国料理「スーツァンレストラン
陳」において、茨城食材を用いたフェア「開店４周年記念スペシャルコース ～料理長・関根
の出身地“茨城”食材とともに」が開催されています。 

フェア開催前に、茨城県出身の料理長 関根忍氏が県内の産地を視察し、生産者の方々
と交流を深めて確認した県産食材の数々が料理長のアイデアでメニュー化され、コース料理で
楽しむことができます。 
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茨城県営業戦略部県産品販売課 

■本資料に関する問合せ先：茨城県営業戦略部 県産品販売課（首都圏販売推進担当） 担当：安永 
TEL 03-5212-9093 E-mail t.kenhan@pref.ibaraki.lg.jp  

“首都圏の台所 いばらき”の食材を茨城出身料理長の中国料理で堪能 
横浜ベイホテル東急 中国料理「スーツァンレストラン陳」で 

「開店４周年記念スペシャルコース ～料理長・関根の出身地“茨城”食材とともに」が提供 

■場 所：横浜ベイホテル東急 中国料理「スーツァンレストラン陳」（３階） 
     （神奈川県横浜市西区みなとみらい２－３－７） 

最寄り駅 みなとみらい線「みなとみらい」駅直結  
          JR 線、横浜市営地下鉄「桜木町」駅より徒歩約 10 分 

問合せ先 TEL:045-682-2255（レストラン予約） 
■期 間：2025 年７月２日（水）～８月 31 日（日）（２ヶ月間）（火曜日不定休） 
■コースメニュー：ランチタイム（黄河）、ディナータイム（自貢） 

■メニュー例：常陸
ひ た ち

の輝きの肩ロースの黒胡椒チャーシュー、黒毛和牛と“笠間の栗”の四川唐 

辛子炒め 

■主な県産食材：常陸
ひ た ち

の輝き、ダチョウ肉、はまぐり、ひぬまやまとしじみ、 

ピーマン、れんこん、ロメインレタス、笠間の栗、梅干し、干し芋他 
※詳細は、公式ホームページをご覧ください。 
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