
～常陸牛にまつわる雑学～

１ おかげさまで６年連続 刻印頭数※10,000頭達成！
常陸牛の刻印頭数は着実に増えており、令和２年度以降は５年連続で

10,000頭を達成しました。令和７年度も令和８年１月時点で10,000頭を
達成し、過去最高レベルの刻印頭数となる見込みです。
※ 刻印頭数とは、指定生産者が育てた黒毛和牛のうち、

       茨城県常陸牛振興協会が常陸牛として認めた出荷頭数のこと。

■本件に関する問い合わせ、取材の申込みは、下記までご相談ください。

茨城県 営業戦略部 県産品販売課 担当：市毛、佐藤

TEL：029-301-3965 FAX：029-301-2859 E-mail：nouhan1@pref.ibaraki.lg.jp

銘柄牛肉「 」ＰＲ
                             茨城県では、茨城県常陸牛振興協会と連携し、３月５日「常陸牛の日」を

中心に、銘柄牛肉「常陸牛」の PRイベントや販促活動などを行っています。

【メディアキャラバン第10弾】 令和８年２月 2 6日

茨城県県産品販売課

●常陸牛は県内精肉店や量販店、ECサイトなどで購入できるほか、国内外の飲食店で食べる

こともできます。常陸牛が食べられる・買えるお店は右のQRコードから。

ひたちぎゅう

２ 国内外有名店で使用されています！
県内では「オー・ボン・ヴィヴェール」（水戸市）、「さくら坂VIVACE（ｳﾞｨｳﾞｧｰﾁｪ）」（守谷市）をは

じめ、複数の店舗で常設メニューとなっています。
また、ベトナムの「シェラトン ハノイ ホテル」、神奈川県の「横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ」

などのラグジュアリーホテルや、都内ミシュラン１つ星獲得レストラン「MONOLITH（ﾓﾉﾘｽ）」（渋谷区
渋谷）でも使われています。

３ ３月５日は「常陸牛の日」！
昭和52年３月５日、茨城県常陸牛振興協会が設立されたことにちなんで制定されました。

「常陸牛の日」にあわせて様々なフェアやキャンペーンが開催されます。
是非この機会に、美味しい常陸牛をお召し上がり下さい。

常陸牛とは？
昭和51年に誕生した茨城県を代表する黒毛和牛の最高級ブランドです。

「常陸牛」と呼べるのは、141名の指定生産者（令和８年２月現在）が茨城県で育てた、牛枝肉取引規格
※肉質等級４以上、歩留等級B以上の高品質な牛肉のみ。

厳選された飼料を十分に与え、じっくりと肥育することで、肉質はきめ細かく柔らかで、見た目にも

美しく風味豊かなおいしい極上の「霜降り肉」に仕上がります。

さらなる美味しさを目指して
常陸牛はさらなる美味しさを目指して、様々な取り組みを実施しています。

令和５年９月 トップブランド「常陸牛 煌（きらめき）」デビュー
令和７年４月 おいしさに着目した県独自の認定制度をスタート（茨城県認定）
令和７年11月 常陸牛全体に月齢基準を導入（27カ月齢以上）

※ 肉質等級＝肉の締まりやきめ、霜降りの度合いなどを、５（良い）～１（悪い）で評価
歩留等級＝１頭の牛からどのくらいの赤肉が得られるかを、A（良い）～C（悪い）で評価



３月「常陸牛の日」主なフェア、キャンペーン情報

※各フェア、キャンペーンの詳細は各QRコードまで

キャンペーン

茨城県畜産協会HP
キャンペーンページ

（WEB）「常陸牛の日」プレゼントキャンペーン
期 間：２月27日（金）～３月13日（金）

内 容：クイズに答えて、正解した人の中から

抽選で３名に常陸牛オリジナルQUOカード

5,000円分をプレゼント！

主 催：茨城県畜産協会

（県外）常陸牛フェア
期 間：３月１日（日）～３月31日（火）

場 所：横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ内

『鉄板焼「さがみ」』（神奈川県横浜市西区）

内 容：常陸牛を中心とした茨城食材を使用したメニューや

地ビールや茨城ワインを提供。「常陸牛レトルト

カレー」などの来店者プレゼントも実施予定！

主 催：横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ

フェア

（県内）３月５日は常陸牛フェア
期 間：３月２日（月）～３月13日（金）

※営業は平日のみ

場 所：茨城県庁食堂『カフェテリアひばり』

（水戸市笠原町）

内 容：日替わりで常陸牛使用のメニューを提供。

各日150食限定！

主 催：茨城県常陸牛振興協会

ホテルHP

（県内）常陸牛の日セール
期 間：３月５日（木）～７日（土）

場 所：藤井商店守谷支店（守谷市野木崎）

内 容：常陸牛の日にあわせた特別販売！

主 催：藤井商店

藤井商店
Instagram

藤井商店
Facebook

藤井商店とは？

常陸牛の指定生産者であり、

精肉店も営んでいる。

イベント

（県内）いばらきワインフェスティバル
期 間：３月７日（土）10:00～15:30

場 所：牛久シャトー サンクンガーデン

（牛久市中央）

内 容：茨城県の厳選食材として、

茨城県常陸牛振興協会が出店。

焼肉丼などを販売します。

主 催：ワイン文化日本遺産協議会

（牛久市・山梨県甲州市）

（県外）2026ワールドベースボールクラシック

パブリックビューイング
期 間：３月６日（金）～３月８日（日）

場 所：IBARAKI sense内「BARA dining」

（東京都中央区銀座）

内 容：常陸牛などの茨城の美味しい食材を

楽しみながら試合を観ることができます。

主 催：茨城県

☆予告☆首都圏の飲食店でも期間限定で常陸牛を使ったメニューが提供されます！
期 間：３月初旬（２週間程度）

場 所：❶フレンチバル レ・サンス（神奈川県横浜市青葉区美しが丘）

フランスの三つ星レストランで腕を磨いたシェフが贈る、

旬の素材を活かしたレストランです。

❷800°DEGREES TAKANAWA（東京都港区高輪）

アメリカ西海岸発の人気カスタマイズピッツェリア。

800度の窯で一気に焼き上げた香ばしいピッツァが人気です。

～提供メニューは現在開発中！～
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